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Beschreibung

Ein Streichmesser ist ein Kiichenwerkzeug mit einer etwas breiteren und stumpferen Klinge, ideal zum gleichmaBigen
Streichen von Butter, Kise, Marmelade oder anderen Aufstrichen. Das Messer hat eine abgerundete Spitze, die es einfach
macht, es zu verwenden, ohne das Essen zu beschadigen.

I. So verwenden Sie das Messer:

2. Halten Sie das Messer: Halten Sie den Griff fest, sodass Sie das Streichmesser kontrolliert verwenden konnen.

3. Streichen: Verwenden Sie das Streichmesser, um die gewiinschten Aufstriche gleichmaBig auf der Oberflache zu
verteilen. Dies funktioniert am besten mit weicheren Aufstrichen. Wenn die Aufstriche harter sind, lassen sie sich
nicht so leicht auf der Oberfliche verteilen.

Warnungen

Dieses Produkt enthalt keine Warnhinweise.

BOSKA FOOD TOOLS | Spanjeweg 8, 2411 PX | P.O. Box 110, 2410 AC | Bodegraven, Holland | KvK: 29039753
BTW: NL801907962B0I | T +31 (0) 172 611 502 | support@boska.com | BOSKA.COM



