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Beschrijving

Een pizzaschep is een praktische tool om pizza’s veilig en eenvoudig in en uit de oven te verplaatsen zonder ze te
beschadigen. Dankzij het platte ontwerp en het unieke houten handvat biedt de schep een stabiele en comfortabele grip.
Ideaal voor professioneel en thuisgebruik.

Zo gebruik je de Pizzaschep:

2.

Voorbereiden: Bestuif de schep lichtjes met bloem om te voorkomen dat het pizzadeeg blijft plakken.

Plaatsen: Gebruik de schep om de pizza in de oven te plaatsen. Schuif voorzichtig zodat de pizza soepel op de
bakplaat of steen glijdt.

Draaien: Draai de pizza tijdens het bakken (indien nodig), door de schep onder de pizza te schuiven en deze
voorzichtig te roteren.

Uithalen: Haal de pizza met de schep uit de oven en plaats deze op een snijplank of serveerbord zodat je hem
gemakkelijk in stukjes kunt snijden.

Let op!: De steel en de kop van de pizzaschep kunnen heet zijn wanneer het lang in de pizzaoven is gehouden.

Schoonmaken: Maak de schep schoon na elk gebruik om hygiéne te waarborgen.

Waarschuwingen

Voor dit product zijn er geen waarschuwingen
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