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Hollandse Kaasmessen - NL

Beschrijving

Het Hollands kaasmes is een wiegmes. Het unieke ontwerp met twee handvatten en het gebogen blad, in combinatie met
de wiegende snijbeweging, zorgt voor het eenvoudig, nauwkeurig en veilig snijden van halfharde tot zeer harde kazen. Dit
maakt het ideaal voor het serveren van kaas op een kaasplankje of bij andere gerechten. Het Hollands kaasmes is ook
geschikt voor andere voedingsmiddelen, zoals pizza.

Zo gebruik je het Hollandse Kaasmes:

I. Kies de juiste kaas: Het wiegmes werkt het beste bij harde tot halfharde kazen, zoals Gouda, Edam, Parmezaan
of belegen kazen. Zorg ervoor dat de kaas stevig genoeg is voor de wiegbeweging.

2.  Houd het mes vast: Pak beide handvatten stevig vast, zodat je volledige controle hebt over het mes: één hand
op het grotere handvat en één hand op het kleinere handvat aan het uiteinde van het mes.

3. Snijd met een wiegbeweging: Plaats de voorkant van het mes op de gewenste positie op de kaas, zet nu druk
op de andere kant van het mes zodat je een wiegbeweging maakt (het mes afwisselend naar voren en achteren
kantelen).

4. Herhaal de beweging: Herhaal deze wiegbeweging zodat je langzaam, maar zonder veel inspanning, door de
kaas heen snijdt.

Waarschuwingen

CAUTION

SHARP OBJECT(S) INSIDE
HANDLE WITH CARE
KEEP OUT OF REACH OF CHILDREN
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