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Branders - NL 

Beschrijving 
Een brander is een handig hulpmiddel voor het bereiden en warmhouden van fonduegerechten zoals kaas-, chocolade- of 

bouillonfondue. De brander werkt met spiritus of brandpasta en heeft verstelbare luchtgaten om de zuurstoftoevoer en 

temperatuur aan te passen. 

Zo gebruik je de brander: 

1. Open de brander: Draai de bovenkant van de brander open. 

 

2. Vul de brander: Kies voor brandpasta of spiritus.  

 
o Brandgel: verwijder de insert, vul de onderkant met de gewenste hoeveelheid brandpasta. 

 

o Spiritus: Plaats de spiritus insert en vul deze met spiritus. Een vollere spiritus insert zorgt voor betere 

ontsteking en stabiele vlam. 

 

3. Sluit de brander: Draai de deksel stevig vast. 

 

4. Plaats de brander: Zet de brander in het frame van de fondue. Let op!: Zorg ervoor dat je niet knoeit. 

 

5. Steek de brander aan: Zet de luchtgaten open voor meer zuurstof en steek aan. Gebruik bij spiritus een lange 
aansteker om dampontvlamming te voorkomen. Controleer of de vlam stabiel is. 

 

6. Doof de brander: Laat de brander uitbranden of doof hem met de bijgeleverde deksel. Controleer of de vlam 

helemaal uit is. Laat de brander en het frame volledig afkoelen voor je ze opbergt. 

 

Let op!: 

o Bij voortijdig doven blijft restbrandstof achter. Leeg de brander zorgvuldig voor hergebruik. 

 

o De brander en het frame blijven lange tijd heet na gebruik. Raak ze pas aan als ze volledig zijn afgekoeld. 
 

o Gebruik spiritus voorzichtig, vanwege het risico op snelle verdamping en ontvlamming. 

 

o Wanneer in gebruik, de inhoud niet inslikken of aanraken. 

 

 

Waarschuwingen 
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