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BBQ-Werkzeuge - DE

Beschreibung

BBQ-Werkzeuge sind Utensilien, die speziell fiir die Zubereitung von Speisen auf dem Grill entwickelt wurden. BOSKA
bietet verschiedene BBQ-Werkzeuge wie Zangen, Pinzetten, Spatel und Wender an. Diese Werkzeuge ermdglichen eine
sichere und effiziente Handhabung sowie das Servieren von Speisen vom Grill.

So verwenden Sie es:

. Woihlen Sie das richtige Werkzeug: Wihlen Sie das BBQ-Werkzeug, das am besten zu der Aufgabe passt, z.
B. Zangen zum Handhaben groBerer Fleischstiicke oder zum Wenden, oder Pinzetten zum Wenden kleinerer
Fleischstiicke, Fisch oder Gemiise usw.

2. Halten Sie das Werkzeug: Halten Sie das BBQ-Werkzeug fest am Griff.

3.  Verwenden Sie das Werkzeug: Verwenden Sie das Werkzeug, um Speisen sicher zu wenden, aufzuheben
oder zu bewegen.

Hinweis: Der Griff und der Kopf der BBQ-Werkzeuge konnen heill werden, wenn sie langere Zeit liber dem
Grill gehalten werden.

Warnhinweise

CAUTION

SHARP OBJECT(S) INSIDE
HANDLE WITH CARE
KEEP OUT OF REACH OF CHILDREN
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